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Als u allergieën of dieetwensen heeft dan mag u dit laten 
weten aan een medewerker. De samenstelling van onze 
gerechten kan steeds wijzigen.

STARTERS
In the centre of the table

SALADS & COLD CUTS

Ansjovis “TOP” - brioche (10 st.)� 30

Royal Belgian kaviaar Platinum 10 gr met kruiden� 36
(Rijke, zoute en romige smaak met een subtiele nootachtige toets)

Oesters natuur (6 st.)� 29

Oysri oesters - gerookte azijn - passievrucht - olijfolie (2 st.)� 15

Brioche - enigma dry aged picanha - Hollandaise crème (2 st.)� 22

Burrata - perzik gazpacho - chili - pata negra - basilicum (vegetarische optie)� 20

Steak tartaar - gerookte chipotle - zoetzure rode ui - focaccia� 22

BBQ Zeeuwse mosselen - dashi - look - room� 21

Coquilles - langoustine bisque - dragon - parmezaan (3 st.)� 26

Ceviche zeebaars - pompelmoes - venkel - olijfolie� 22

Garnaalkroket - spicy aioli - peterselie (1 st.) � 11

Arancini - eekhoorntjesbrood - saffraan - basilicum (2 st.)� 20

Flammkuchen - Reblochon - witte ajuin - gemarineerde carpaccio� 20
Optioneel: winter truffel								                              12

BBQ focaccia “Cammalleri Pastificio” - olijfolie - Za’atar� 6,5

BBQ langoustines - puur! (3 st.)� 33

Caesar salade - YALO style� 28

Rundstartaar “Classic”� 28

Thaï beef salade � 28

Chef’s Choice (vanaf 2 personen)� 65 p.p. 
Een excellente mix van bar bites, starters en mains.

Chef’s Choice Signature (vanaf 2 personen) � 80 p.p. 
Een selectie van de beste bar bites, starters en mains. Zorgvuldig samengestelde topproducten 
voor een onvergetelijke Yalo ervaring.

MENU
From our chef



MAINS
To share

SIDES

Côte à l’os selectie “Dierendonck” - Oedslach - 8 weken gerijpt� 105

Filet pur - Simmental - vin jaune jus met morille� 45

Gegrilde entrecôte “Dierendonck” - Oedslach - 8 weken gerijpt - puur!� 42

Pasta vongole - groene kruiden - look� 29

BBQ zeebaars - ladolemono saus - oregano� 48

Risotto - eekhoorntjesbrood - girollen - parmezaan� 36
Optioneel: winter truffel								                              12

Hertenkalf - atjar van rode kool - zwarte peper jus� 47

BBQ boneless kip - 5 spice glaze - komkommer - pinda� 28 / 54

BBQ kreeft - bruine boter - salade van kreeft en dragon� Dagprijs

Dahl - “Garlic Naan”  komkommer raita� 29

Frieten in de schil� 6

Loaded fries - parmezaan - truffel - krokante sjalot� 8

Huisgemaakte aardappelchips - boter - look - peterselie� 6,5

Groene salade� 5,5

Salade mesclun - gepocheerd ei - Reypenaer VSOP� 7,5

Gegrilde bimi - gerookte chimichurri� 8,5

Geroosterde bloemkool - zwarte look - espuma van Rotterdamsche Oude kaas� 8,5

BBQ “Garlic Naan” � 9
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Als u allergieën of dieetwensen heeft dan mag u dit laten weten aan een medewerker. 
De samenstelling van onze gerechten kan steeds wijzigen.


