
STARTERS
In the centre of the table

SALADS & COLD CUTS

Ansjovis “TOP” uit blik - kubaneh (10 st.) 27

Oesters natuur (6 st.) 28

BBQ “OYSRI” oester - riesling - pompelmoes - arenkha (2 st.) 14

Langoustine - beurre de Paris (3 st.) 29

Krokant buikspek “Adobo” - gepocheerd ei - koriander  16

Burrata - jalapeños - zoetzure sjalot - amandel (vegetarisch) 18

Gerookte rundstartaar - gebakken brioche - bieslook (2 st.) 20

Mosseltjes - tomatenvinaigrette - platte peterselie 19

Koud gerookte ceviche - Thaïse bisque - limoen 19

Garnaalkroket - frisse salade van grijze garnaal (1 st.) 9

Pulpo “A la Gallega” - steenzout - gerookte zoete paprika 24

BBQ portobello - aardpeer - oude kaas (vegan optie) 16

Zuurdesembol - luchtige yuzuboter 4,5
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Caesar salade - YALO style 28

“Thai beef” salade 25

Runds tartaar “Classic” 25

Als u allergieën of dieetwensen heeft dan mag u dit laten weten aan iemand van het personeel.

De samenstelling van onze gerechten kan steeds wijzigen.



MAINS
To share

SIDES

Pasta vongole - groene kruiden - look 38

BBQ zeebaars “ROF” - Afrikaanse chimichurri 48

Rib eye “Astoria” (500 gr.) - groene peper boter 69

BBQ shortrib “Menapii” - chermoula - wortel kardemon jus 36

BBQ slahart - spinazie - Thaïse kokos vinaigrette (vegan) 26

Risotto - txistorra - venkel - parmezaan 34

BBQ gelakte kip - komkommersalde - rode ui - pinda 27 / 52

BBQ Tarbotine - tom kha kai - chili - pijpajuin 49

Noordzee tong - puur! - geklaarde boter - peterselie dagprijs

BBQ entrecôte - puur! 42

Côte à l’os selectie YALO 100

Frieten in de schil (vegetarisch) 4,5

Krokante aardappel - dragon mayonaise (vegetarisch) 5,5

Aardappel gratin - zwarte truffel - parmezaan (vegetarisch) 6,5

Groene salade (vegetarisch) 4,5

Geroosterde jonge bospeen - harissa mayonaise - crunch van pinda (vegetarisch) 6,5

Salade mesclun - gepocheerd ei - reypenaer VSOP kaas (vegetarisch) 6,5

Aubergine - granaatappel - harissa - yoghurt (vegetarisch) 5,5
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Als u allergieën of dieetwensen heeft dan mag u dit laten weten aan iemand van het personeel.

De samenstelling van onze gerechten kan steeds wijzigen.


